menu weekendowe

*obowiqzuje w pigtki od 16:00 do 22:00 oraz w soboty od 12:00 do 22:00

koktajle sezonowe

edycja specijalna: koktajle w tym miesiacu przygotowali nasi
kelnerzy — sproébuj koktajli podpisanych imionami ich twércow!

peachy alex | 34
gin bombay sapphire, wino musujgace, sour, syrop brzoskwiniowy

sour simon | 34
rum kraken, sweet, sour z limonki, mus yuzu, angostura, angostura
orange, wino musujace

sexy olivia | 34
czerwone wino tempranillo, gin beefeater, likier malinowy giffard,
sour z limonki, syrop rdézany, wino musujace

sober kate 0% | 34
free gin tanqueray, sok grejpfrutowy, free wino musujace, syrop
rbézany

przystawka

smazona zbtta fasolka z dressingiem na bazie naszej pasty curry,
oprbszona posypka z orzechdw nerkowca, glondw nori, sezamu, soli
i panko /vege, lacto free | 27

grzanka z naszej domowe] brioszki z hummusem z zielonego groszku,
podawana ze smazonym bobem, serem feta i oliwa mietowa /vege | 29

satatka z kolorowych pomidordw z cata burrata, grzankami z pieczywa
z Prosta i dressingiem balsamicznym /vege | 34

tatar wotowy z ogdbrkiem matosolnym, rzodkiewka, dymka i Swiezym
chrzanem /gluten free | 42

talerzyk serdéw - 4 gatunki niepasteryzowanych serdédw z Zambon Fromaz,
podany z konfiturg, oliwa 1 pieczywem z Prosta /vege | 47

zestaw 5 przystawek! | 165




zupa

zabielany krem z bialych szparagdéw i miodych ziemniakdw, podawany
ze Swiezg dymka /vege, gluten free | 25

chtodnik z ogdérkdédw, maslanki, kefiru podawany z miodymi ziemniakami
oraz z Jjajkiem poche /vege, gluten free | 27

danie gtéwne

trybowane udko kurczaka z tiuczonymi ziemniakami z musztarda,
podawane z blanszowanag fasolka szparagowa w emulsji mas$lane’
z butlka tarta | 41

pierogi z farszem z bobu, zielonych szparagdw, ricotty i koziego
sera z mieta, podawane z palonym masiem, sosem holenderskim i mini
satatka ze $wiezych szparagdw /vege | 45

wege burger w nasze] maslane] builce z sezamem, z grillowanymi
szparagami, salata rzymska, ogbdrkiem matosolnym, piklowang
rzodkiewka, jajkiem sadzonym i sosem holednerskim, podawana

z frytkami /vege | 47

bastowany z mastem i tymiankiem sandacz, podawany z gnocchi
W sosie porowym z gorgonzola 1 szpinakiem, koperkiem, dymka i natkg
pietruszki | 49

makaron tagliatelle z smazonymi krewetkami w emulsji maslane’
na biatym winie i Swiezymi pomidorami, podawany z natka pietruszki
i parmezanem | 49

stodkosci

tort fraisier, czyli waniliowy biszkopt przeiozony klasycznym
kremem patissiere i $Swiezymi truskawkami, wykonczony domowa
galaretka truskawkowag | 26

kremowy sernik marakujowy z biata czekolada z palona
beza wloska /vege | 26



*nie wymieniamy sktadnikédw miedzy daniami
*alergeny oraz gramatura dan dostepna u obstugi




