
Prezentowane menu jest przykładowe.

Po więcej szczegółów zapraszamy do kontaktu mailowego:


event@mlodygrochow.pl

PRZYSTAWKI



Vol au vent z pastą z łososia z ziołowym panko



Tatar wołowy z parmezanowym curdem, domowymi piklami i świeżymi ziołami



Sałatka ziemniaczana ze śledziem, piklowaną szalotką,

szczypiorkiem i musztardą francuską



Deska wędlin z pieczywem i masłem



ZUPA (W FORMIE BUFETU)



Krem z ziemniaka i kalafiora z chipsem z topinamburu



DANIA GŁÓWNE (W FORMIE BUFETU)



Roladki z kurczaka z morelą i jasnym sosem pieczeniowym z pieczonymi

ziemniakami i miksem sałat



Grzybowe bourguignon z puree ziemniaczanym, oliwą lubczykową i chipsami

z natki pietruszki



DESERY (W FORMIE BUFETU)



Sernik mango



Panna cotta waniliowa z musem malinowym

menu


