
koktajle
Vera Sour % free  - 30 zł

Vera Ginø / Roots Divino Rosso /  
smoczy owoc & papaja / białko



Whisky & Fernet - 30 zł

The Famous Grouse Smoky Black /  
Martini rosso / Fernet Branca /  
Ameretto / Rooibos



Dragon Fruit & Gin - 35 zł

Gunpowder california orange citrus / 
kwiat bzu / limonka /  
smoczy owoc & papaja / białko



Peachy Gin - 35 zł

Gunpowder with sardinian citrus /  
triple sec / brzoskwinia / limonka / 
sweet 






przystawki


pieczona rzodkiewka - 25 zł

rzodkiewka / jogurt / miso /  
pistacje / podpłomyk

vege  



por pieczony w nori - 25 zł

por / nori / marchew /  
kalafior / merguez

gluten free, lacto free



grillowane szparagi - 27 zł

szparagi / sos holenderski /  
salami piccante / jajko

gluten free, vege (bez salami picante)



grzanka z camembert - 27 zł

brioche / camembert / szparagi /  
gruszka / orzechy włoskie 

vege



talerzyk serów - 35 zł

4 gatunki serów / konfitura /  
oliwa / pieczywo z piekarni ‘Prosta’

vege





zupy


krem z białych szparagów - 25 zł

białe szparagi / scamorza / pesto

vege, gluten free



wiosenne zielone minestrone -  25 zł

szparagi / cukinia / brokuł /  
młoda kapusta / parmezan 

vege, gluten free

dania główne



pierogi ze szparagami - 42 zł

szparagi / ricotta / ser owczy/  
sos holenderski / migdały 

vege



stek z dorsza - 52 zł

dorsz / quinoa / szparagi 

gluten free, lacto free



burger z guacamole - 53 zł

wołowina / guacamole / nachosy / 
mimolette / chorizo 



żebro wołowe - 54 zł

żebro / ziemniak / szczypiorek /  
creme fraiche / kolendra

gluten free


desery


Codziennie przygotowujemy dla Was 
świeże desery. Zapytaj o nie obsługę!

menu
sezonowe

Zamów wszystkie nasze przystawki

w promo cenie 129 zł!

podziel się!


